TRecept voor Slagroom soesjes

Wathebje nodig?

* 100 milliliter volle melk
* 50 milliliter water

* 50 gram Boter

* 80 gramm Bloem

* 2 eieren

* Klein beetje zout

* 500 milliliter slagroom

* 80 gram Suiker

* merg Vah 1 Vahillestok)e

Wathebje hog meer hodig?
* 2 Gpuitzakken

* Poedersuiker

* Gteelpahnetje

* Lepel

* Bakpapier

* Bakplaat

Watmoetje doen?

1. Verwarm de oven VoOor Op 200 graden

2. Breng melk, water en boter in het steelpanhetje aah de Kook

3. Haal de pah van het vuur en roer de bloem erdoor

¢. 2et de pah met inhoud terug op het vuur eh [aat 2 mihuten koken

5. Haal de pah weer Vah het vuur en roer één Voor één de eieren door het
beslag (hard werken)

6. Voeg het zout toe en bli)f roeren tot je een egaal beslag hebt.

7. VUl een spuitzak met het soezendeeg en spuit 2¢ Kleinhe bolletje op een met
bakpapier beklede bakplaat

8. Bak de soezeh 20 mihuten in het midden van de voorverwarmde oven

9. Laat de soezen helemaal afkoelen op een rooster

Enh hu gaanwede vulling makent!

10. Klop de slagroom met suiker en Vanillemerg Stijf en vul een spuitzak met
een rond vulmondje

12. Maak een Kleine opening aan de onderkant vVan de soes en Vul ze met
Slagroom.

12. Bestuif de soezen nog met poedersuiker

EN SMULLEN MAARM



