Koek mannetjes

Ca. 25 Stuks
(dit recept is geinspireerd op
het Gingerbread koekjes recept Van laurasbakery.nl)

Wat heb je nodig?

* 225 gram ongezouten roomboter
* 160 gram donkerbruine basterdsuiker
* 300 gram bloem

* Chufje zout

* 2 theelepels kanheelpoeder

* 1 theelepel| gemberpoeder

* 1 theelepel Zwarte peper

* 1 theelepel Cardemompoeder

* 15 theelepel hootmuskaat

* 1, theelepel Kruidnagelpoeder

Wat heb je nog meer nodig?

* Je hanhden

* (Jitstekers in de vorm Vah koek manhnetjes

* Een voorverwarmde over op 185 graden (160 graden bij hete (ucht)

Hoe maak je het?

1. Doe alle ingrediénten in een Kom

2. Knheed hiervan een deeg

3. Gla het deeg plat tot Ca. 2 Chn enh wikke| het in folie

4. Leg het deeg minimaal 30 minuten in de koeling

5. Haal het deeg uit de koeling en folie en kneed het kort totdat het wat soepeler
wordt

6. Bestuif je aahrecht met bloem en rol het deeg uit tot Ca. 5 mm dik

7. Steek de koek mannetjes uit je deeg en |eg op een met bakpapier beklede bakplaat
8. Bak de koek mannetjes gaar in Ca. 14 tot 16 mihuten

9. Laat de koek manhnetjes afkoelen op eenh rooster

Cnelle koekjes zonhder vorm

6. ROl Van het deeg ha stap 5 een dikke worst.

7. Snij hiervan plakjes met een scherp mes en |eg deze op het bakblik
8. Bak de koekjes af

9. Laat de koekjes op een rooster afkoelen

Lekker met een grote mok warme ChoCo


https://www.laurasbakery.nl/advent-2-gingerbreadman-koekjes-recept/

